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Hevding gar tilbake til det klassiske sidekutten pa polsebradene.

13-05-2019 13:22 CEST

Folket har talt: Havding pglsebrad blir
sideskaret

Hatting kom i februar 2019 med nyheten Hovding toppskaret pelsebred. Etter
tydelige tilbakemelding fra forbrukerne gar vi na tilbake til den klassiske
sidekutten.

Hatting tar folk pa alvor

| forkant av lanseringen i februar testet vi toppskaret poalsebred i flere
situasjoner, blant annet barnebursdager der man serverer mange pealser pa en
gang. Tilbakemeldingene vi fikk var at toppskaret sto stedigere pa


http://presse.lantmannen-unibake.no/pressreleases/genialt-hvorfor-har-ikke-noen-tenkt-paa-det-foer-2833335

tallerkenen og dermed bidro til enklere servering.

| etterkant av lanseringen har vi fatt flere tilbakemeldinger fra folk som ikke
onsker at Hovding pelsebrad skal kuttes fra toppen.

- Kan dere veere sd snill d kutte polsebradet fra siden som far? Er forferdelig
tungvint ndr de er kuttet fra toppen, forbrukerhenvendelse pa Facebook.

- Palsa detter jo nesten ut og det er ikke plass til tilbehor pd palsa blir bare klin
for store og sma under middagen. Synes dere bar gd tilbake til gamlemdten!
forbrukerhenvendelse pa Facebook.

Det er ingen skam a snu

Pa bakgrunn av dette har vi besluttet a ga tilbake til sidekuttet pealsebred i
Hevding-serien. Vi har et lite lager med toppskaret palsebraed som skal ut i
butikk ferst. Ifalge vare prognoser vil sidekuttet Havding grove polsebred
veere tilgjengelig fra begynnelsen av juni. Sidekuttet Hovding fine palsebred
vil veere tilgjengelig mot sluttet av juli. Tilgjengeligheten i hver enkelt butikk
vil variere i en overgangsperiode.

- Vi haper forbrukerne na tar imot sidekuttet Hevding pelsebred med apne
armer nar de gradvis kommer tilbake i butikken. Vi lanserte et produkt vi
hadde tro pa, men har ingen problemer med a snu. Vi setter virkelig pris pa
alle som har skrevet til oss og gitt oss cerlige tilbakemeldinger. Det er en stor
verdi for oss a vaere tett pa folks folelser og preferanser, sier Ulrika Tivert
Selvberg, kategorisjef for palse- og hamburgerbred i Hatting.

For de som fremdeles vil ha toppskaret palsebred anbefaler vi True Style
Bistro pelsebred, som er et glanset og saftig pelsebred inspirert av brioche.
Dette er et sterre toppskaret pelsebred med mer plass til palse og fyll -
samtidig som den star stedig ved servering.

Polsebrgdene fra Hatting er forbrukernes favoritt og produseres pa Langhus
like ser for Oslo. Fra februar 2019 selges de eksklusivt hos Rema 1000.

Hatting er en del av Lantmannen Unibake Norge. Vi holder til pa Langhus ser



https://www.lantmannen-unibake.com/nb-NO/hatting/vare-produkter/fast-food/polsebrod/true-style-bistro-polsebrod-toppskaret/
https://www.lantmannen-unibake.com/nb-NO/hatting/vare-produkter/fast-food/polsebrod/true-style-bistro-polsebrod-toppskaret/
http://presse.lantmannen-unibake.no/pressreleases/flere-foretrekker-hatting-poelse-og-hamburgerbroed-2833349
http://www.lantmannen-unibake.no/

for Oslo, der vi ogsa har produksjon av pelse- og hamburgerbrad.
Lantmannen Unibake eies av Lantmannen, et samvirkeforetak eid av svenske
bender. Mer informasjon finnes pa vare nettsider hatting.no.
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